
Villa La Coste Pool Menu 
 

Crudités de saison, trois sauces en accompagnement  24 
Seasonal Crudités with Three Sauces 

 

Belle salade de tomates Provençales et burrata crémeuse 28 
Provençal Tomato Salad with a Creamy Burrata 

 

Planche de charcuteries de Pierre Matayron  26 
Charcuteries Board of Pierre Matayron 

 
 
 

Tartare de thon rouge de Méditerranée,  
courgette, avocat, coriandre et sauce ponzu  36 

Mediterranean Red Tuna Tartare, Courgettes, Avocado, Coriander and Ponzu Sauce  
 

Notre salade césar à la volaille jaune des Landes,  
anchois de Collioure et guanciale  34 

Our Cesar Salad with Chicken from Les Landes, Collioure Anchovies and Guanciale 
 

Club sandwich à la truite fumée, mayonaise légère aux herbes, 
frites taillées au couteau  32 

Club Sandwich with Smoked Trout, Light Mayonaise with herbs and French Fries 
 

Notre croque-monsieur au pastrami de bœuf  
 et comté affiné 24 mois, salade verte  28 

Our ‘Croque-Monsieur’ with Beef Pastrami,  
24 month Matured Comté Cheese and a Green Salad 

 
 
 

Assiette de fruits frais 18 
Fresh Fruits Plate 

 

Meringue croquante, crème légère au basilic,  
compotée de fruits rouges et fraises Ciflorette  22 

Crispy Meringue, Light Cream Perfumed with Basil,  
Red Fruits Compote and Ciflorette Strawberries 

 

Glaces et sorbets du jour  4 /boule 
Ice Cream and Sorbet of the Day  4 /Scoop 



Villa La Coste Pool Menu 
Vin  

        12cl Btl 
C h â t e a u  L a  C o s t e  -  G r a n d  V i n  R o u g e   17€ 85€ 

Cabernet Sauvignon, Syrah – Fruits Noirs & Bois 
 

C h â t e a u  L a  C o s t e  -  G r a n d  V i n  B l a n c    17€ 85€ 
Vermentino, Chardonnay – Agrumes Confits & Brioche 

 

C h â t e a u  L a  C o s t e  -  G r a n d  V i n  R o s é    16€ 75€ 
Grenache, Syrah – Fruits à Noyaux & Anisés 

 

L a  C o s t e  -  “ L a  B u l l e ”  R o s é    15€ 70€ 
Grenache, Syrah, Cinsault – Fruits rouges & Agrumes 

 

Bières 
 

Bière Myrtille Citron  10€ 
Bière Blonde   10€ 
Bière Petit Épeautre  10€ 

 

Cocktails 
 

L a  C o s t e  S p r i t z    20€ 
“La Bulle” Rosé, Amaro Maison à la Rhubarbe et Fruits Rouges, Soda Géranium Rosat 

 

L a  C o s t e  G i n  &  T o n i c   20€ 
Gin La Coste, Peychaud, Zeste de Pamplemousse, Mediterranean Tonic 

 

C o c o  M a n g o     20€ 
Rhum, Jus de Mangue, Jus d’Ananas, Lait de Coco, Curry Vert 

 

Mocktails 
 

T h é  G l a c é  M a i s o n   12€ 
Thé du moment 

A p p l e  M u l e    12€ 
Jus de pomme,Ginger Ale, Verjus 

 

Softs 
 

Coca Cola, Coca Cola Zéro, Limonade, Perrier, Ginger Beer, Ginger Ale 8€ 
Jus de Pomme, Poire, Ananas, Cranberry 9€ 

Jus frais de citron, pamplemousse ou orange 10€ 


