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Notre salade Nicoise a la ventreche de thon confite a ’huile d’olive 28

Artichauts Poivrade au citron, Parmigiano Reggiano et lomo,
vinaigrette au jus de Barigoule, roquette et pignons de pin 32

Tartare de thon rouge de Méditérannée,
courgette, avocat, coriandre et sauce ponzu 36

Carpaccio de beeuf d’Aubrac,
copeaux de vieux parmesan, roquette et pickles d’oignon rouge 36
Rigate Conchiglie a la sauce tomate et basilic, pecorino poivré 34

Poisson de la péche du jour grillé, Fregola Sarda,
légumes du soleil, sauce vierge 42

Supréme de volaille jaune des Landes, estragon et citron confit,
accompagné d’une mousseline de pomme de terre 38

Longe de veau grillée au barbecue, accompagnée de petits pois, carottes et aillets 46
Cheese-burger au beeuf de Charolles et vieux cheddar 14 mois,
compotée d’oignons, sauce barbecue au gingembre, frites taillées au couteau 38
Fromages frais et affinés 22
Baba signature imbibé d’armagnac Darroze,
creme fouettée au basilic et kiwi de la drome assaisonné de vanille Bourbon 28
Fraises fraiches et pistaches en moelleux et praliné, siphon yaourt 18
Tarte au chocolat, caramel onctueux et noix, accompagnée d’un sorbet au chocolat 22

Rhurbarbe pochée et meringue,
creme montée au poivre long de Java et crumble de vergeoise 16
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